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�������������������������������������
��


PLANCHE À PARTAGER
& ENTRÉES

Terrine de Viande���������	����� 8 € 00
L’ASSIETTE DE Saumon Fumé MAISON  10 € 00
Saucisson Sec���������������������� 5 € 00
OEuf Dur Mayo de «Mémé»  7 € 00
Sardinillas, �������������������������������������� 16 € 00
LA PLANCHE «VACHE COCHON»,
��������	��������	�������������������������������������� 16 € 00

NOS BUCH’BURGERS
L’AUTHENTIQUE BUCH’BURGER� 16 € 00
������������� ������­��������­��������­�
������������������������­����������������

LE CHICKEN BUCH’BURGER� 18 € 00
������������������������ ������­���	�����������­�
�������­�������������������������­����������������

LE BUCH’BURGER BACON DOUBLE CHEESE� 18 € 00
������������� ������­�������������	�����������­������­�
�������­������������������­����������������

NOS SALADES
SALADE CÉSAR� 18 € 00
 ������­���	����­�
	��������������­�����������
���	������­���������­� ���­��������­������������

SALADE «SAUMON FUMÉ»� 18 € 00
 ������­���	����­����	�����	�­
��������������	������­���������­� ���­
�������­������������

POKÉ BOWL SAUMON 17 € 00
��������­�����	������������­������������������	�

POKÉ BOWL Aiguillettes
de volaille panées� 16 € 00
��������­�����	������������­������������������	�

NOS PLATS
TARTARE DE BŒUF AU «COUTEAU»� 17 € 00
��������� ������­��������������������������

Pot’jevleesch Maison ������������������ 16 € 00
�������������������������

PAVÉ DE RUMSTEAK
�������������������������� 19 € 00
RISOTTO AU PARMESAN et
AIGUILLETTES DE VOLAILLE� 15 € 00
LES LASAGNES D’Audrey... ������������ 15 € 00
LA PÊCHE DU JOUR ����������������������� 18 € 00
PARMENTIER DE CUISSE
DE CANARD CONFITE ������������ 16 € 00

NOS WELCHS GALLOIS
LE TRADITIONNEL ���������������� 16 € 00
LE COMPLet ���������������­�������������� 17 € 00

Ardoise de Fromages affinés� 9 € 00

APÉRITIFS & SOFTS
apéritifs
Martini Rouge ou Blanc  5 € 00
whisky «jB» ���� 5 € 00
NOS CLASSIC MALTS ���� 8 € 00
Ricard ���� 4 € 00
Kir Vin Blanc 5 € 00
Kir Royal Champagne 12 € 00
Kir royal «Méthode» 7 € 00
AméricaNo Maison 8 € 00
Porto Rouge ou Blanc 5 € 00
Gin ���� 5 € 00
apérol spritz 8 € 50

cave
Les Bulles ������ ���������
Moët & Chandon  10 € 00  65 € 00
Méthode Champenoise ���������­����������������� 6 € 00  30 € 00
Les Blancs ������ ���������
Sancerre ������������������ ������   30 € 00
Côtes du Rhône�
���������   28 € 00
Chablis���������������   38 € 00
LA SÉLECTION DU MOIS� 5 € 00  25 € 00
LE ROSÉ
Studio by «Miraval»�   30 € 00
La Sélection du mois� 5 € 00  25 € 00
Les ROUGES
Sancerre ��������������� ������   30 € 00
Côtes du Rhône 
��������   28 € 00
N°2 Maucaillou�   49 € 00
Château Haut-Marbuzet�   89 € 00
LA SÉLECTION DU MOIS� 5 € 00  25 € 00

softs
Coca/coca zérO/IcE Tea/SCHWEPPES Tonic ou agrumes
Orangina/Limonade/Jus d’orange/Jus d’abricot
Jus d’ananas/Jus de Tomate  3 € 50
Perrier  4 € 00

EAUX MINérales   ���������� �������
VITTEL OU SAN PELLEGRINO 3 € 50  5 € 00

pression
Budweiser �����  4 € 00
� �����  5 € 00
 �����  7 € 00

Anosteké �����  5 € 00
� �����  6 € 00
 �����  8 € 50

Triple Karméliet �����  5 € 00
� �����  6 € 00
 �����  8 € 50

Leffe Ruby �����  5 € 00
� �����  6 € 00
 �����  8 € 50

bouteille

Chimay Bleue � �����  5 € 00

Despérados� �����  5 € 00

DuveL  �����  5 € 00

Bière Blanche 
Grimbergen �����  5 € 00

Paix Dieu  �����  6 € 50

AnosteKé IPA �����  5 € 00

La Chouffe �����  5 € 00

BIÈRES

�������������������������������������������������
�����
���	
�������������������������������������������¡�
����¢�£�����	�������	������¤�	��������������¥��¥�¦¥

LES GOURMANDISES
LA CRÈME BRÛLÉE VANILLE MAISON 6 € 50
IRISH COFFEE  8 € 00
MERVEILLEUX GLACÉ AU CHOCOLAT  6 € 50
TARTE TATIN/SAUCE CARAMEL  7 € 00

Moelleux au chocolat 6 € 50
mOUSSE AU CHOCOLAT  8 € 00
PARFAIT GLACE À LA CHICORÉE
SIROP DE GENIÈVRE DE HOULLE 8 € 00
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